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佐賀県西松浦郡有田町幸平1-1-1

TEL 0955-43-2121

各店舗・施設は新型コロナ対策をして

お迎えいたします。

GO-TOトラベル共通クーポンが使えるお店

どんどん増えています。

陶
磁
器

秋
第16回

Go－Toトラベル『地域共通クーポン』を
お持ちのお客様

利用できる店舗や施設は、下記のロゴの入った
ポスターを掲示しておりますので、

是非ご利用ください。

長崎空港

福岡空港

車で約1時間
長崎自動車道　西九州自動車道

佐賀空港 車で約1時間40分
一般道

車で約1時間20分
九州自動車道　長崎自動車道　西九州自動車道
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・太宰府インターより 約80分 ・佐賀大和インターより 約40分
・鳥栖インターより 約60分 ・熊本インターより 約100分

長崎空港

福岡空港

佐賀空港

有
田
駅博多駅

佐世保駅

地下鉄で約5分

バスで約35分

リムジンタクシーで約1時間40分

JR特急で約1時間30分

大村駅 早岐駅
JR特急で約15分JR快速で約50分

JR特急で約30分

JR特急で約40分
佐賀駅

・大村駅から快速で早岐駅まで(所要時間約50分)
・早岐駅から特急で有田駅まで(所要時間約15分)
・博多駅から特急みどり(1時間に1本)で有田駅まで(所要時間約1時間20分)
・佐賀駅から特急みどり(1時間に1本)で有田駅まで(所要時間約40分)

■JRアクセス 

■ドライブ・アクセス 
※波佐見･有田ICから町内まで約５分交通アクセス

有田

MR松浦鉄道

JR筑肥線

JR佐世保線

JR大村線

JR長崎線

平戸

たびら
平戸口

唐津 博多

唐津IC 浜玉IC
福岡IC

地下鉄で5分

バスで
35分

リムジンタクシーで
1時間40分

バスで
10分
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西九州自動車道
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■駐車場情報
オススメパーキング情報はコチラ➡

マスク着用 トレー等の利用
キャッシュレス推励

密を避ける対策

消毒液設置

こまめな消毒・清掃 距離を保つ接客

発熱による入店の
お断り

こまめな換気 従業員の体調管理

有田町は、新型コロナウイルスを想定した「新しい生活様式」の中
で、各業界団体が定めた「新型コロナウイルス対応ガイドライン」等
に沿って、感染防止対策を講じております。発熱や体調不良の方は
来町をお控えください。ご来町時はマスクの着用をお願いします。

お客様のご協力をお願いします。



江戸・明治・大正・昭和の各時代を代表する、美し
く上質な町屋が残る風情ある通り。色鮮やかな着物
を着てタイムスリップ気分を味わいませんか。

有田焼をはじめ、有田の産品をステイホームで
お買い物ができるサイトが「ありたさんぽ」内に誕生！ 

有田の歴史や観光スポットを学んだ子どもたち
が「有田まちなか案内ジュニア隊」としてデ
ビュー！大人顔負けの工夫を凝らし、オンライン
で観光名所を案内してくれます。子どもたちの楽
しいガイドをぜひご覧ください。

遠くのお客様と有田の"うつわ男子"をオンラインでつ
なぎ、お客様のご要望に応じた内容で、ショップ巡り
や、窯元の職人さんの話を聞くなど、バーチャルで有
田を体験していただけます。

ビデオ会議システム「Zoom」を使ったオンラインガイドツアーが
2021年にスタートします。有田を知り尽くした観光ガイドが案内し、

"おうちにいながら"有田の観光が楽しめる企画です。

開館40周年記念・寄贈記念 特別企画展「柴澤コレクション」
新潟や山形に伝来した江戸時代の肥前磁器(古伊万里)を

中心とする故 柴
しば

澤
さわ

一
かず

仁
ひと

氏のコレクションを御紹介します。

足元に眠る　有田焼工房を探る！
～泉山一丁目遺跡・中樽一丁目遺跡発掘調査報告展～
これまで「有田皿山職人尽し絵図大皿」などで
しか知りえなかった、かつての磁器生産現場の
姿を発掘調査成果よりお見せします。

邂逅企画「めぐりあう掌の逸品展」
手のひらに収まる古伊万里・鍋島の古陶磁や歴代の今右
衛門作品の逸品を展示。掌の中の技と伝統美をお楽しみ
ください。

［期　 間］ 11月１日（日）～12月25日（金）
 10：00〜15：00 ※最終受付13：00

［着付場所］ 伝統文化の交流プラザ「有田館」２F
 【MAP 4-C】

［期　 間］ 11月21日（土）～23日（月・祝） 
 ①10：00〜12：00  ②14：00〜16：00

［料　 金］ 3,000円（有田焼のプレゼント付き） ［定　 員］ 各回３名まで
 ※3日前までの事前予約制　※定員になり次第受付終了
 ※うつわ男子のスケジュールによってはご希望に添えない場合があります。

［問］有田商工会議所☎0955-42-4111 ［予　約］QRコードよりご予約ください。

［期　 間］ 10月16日（金）～12月13日（日）
 9:00〜17:00 ※月曜休館(祝日の場合は翌日休館)

［場　 所］ 佐賀県立九州陶磁文化館 第1・2・3展示室
［観覧料］ 無料
［問］佐賀県立九州陶磁文化館 ☎0955-43-3681　【MAP 2-D】

［公開日時］ 11月21日（土）　①9:00〜12:00　②13:00〜16:00
［問］ 柿右衛門窯 ☎0955-43-2267 【MAP 2-D】

［公開日時］ 11月22日（日）　8:30〜17:00　
［問］ 源右衛門窯 ☎0955-42-4164 【MAP 2-C】

［公開日時］ 11月21日（土）　10:00〜15:00　
［問］ 有田ポーセリンパーク ☎0955-41-0030 【MAP 4-E】

［期　 間］ 11月14日（土）～12月20日（日）  9:00〜16:30
［観覧料］ 期間中無料
［問］有田町歴史民俗資料館 ☎0955-43-2678　【MAP 5-B】

きもので秋のありたさんぽ
オンラインで楽しむ秋の有田陶磁器まつり

オンラインうつわ男子

ショッピングサイト 

有田まちなか案内
ジュニア隊

佐賀県立九州陶磁文化館

有田町歴史民俗資料館

今右衛門古陶磁美術館
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２
０
年
11
月
19
日（
木
）〜
23
日（
月
・
祝
）　

N H Kの人気
番組でタモリ
さんが歩いた

有田の名所を、観光ガイドがご案内！地元
ガイドならではの裏話を交えながら楽しく
案内します。この期間だけのスペシャルなガ
イドツアーにぜひご参加ください。

※ガイドがご案内する際は、新型コロナウイルスの感染予防対策をとった上でご案内します。

［料 　金］ ◆ランチ&カフェチケット付プラン：1着 3,500円
    (着物レンタル、着付、1,000円分のチケット付)
 ◆きものでお散歩プラン：1着 3,000円
    (着物レンタル、着付)
 ※３日前までの事前予約制　※足袋ソックス無料
 ※草履・バッグ・髪飾りも貸し出します。
 ※着物の在庫状況により、ご希望に添えない場合が
 　あります。

［予約・問］ 有田観光協会 ☎0955-43-2121

有田を代表する窯元による夢の響演企画、薪
まき

窯
がま

焚きの
公開です。普段は非公開の窯焚きの様子を特別に見学で
きます。400年もの間、受け継がれてきた伝統の薪窯とと
もに、熟練の職人が操る焱の表情や煙突から立ち上がる
煙など、有田ならではの風景をお楽しみください。　

日本初の赤絵(色絵)の技術を開発し、余白を生
かした繊細で絵画的な構図を特徴とする「柿右衛門
様式」を現代に伝える由緒ある窯元。薪窯での本焼
焼成作業が特別に一般公開され、係りの案内を受け
ながらご覧いただけます。

歴史と品格を兼ね備えた風情ある窯元で、薪窯での
「攻め焚き」の様子を間近でご覧いただけます。ま
た、工房でのロクロや絵付けなどの制作風景も自由
に見学できます。

日本磁器創成期に使われていた天狗谷窯の発掘
データをもとに再現された全長53mの登り窯。窯焚
きの見学と、状況に応じて薪入れ体験もお楽しみい
ただけます。

※事前のご予約がオススメです。
　　　　　こののぼりが目印➡
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亀
井
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 ℡0955-43-2951
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蒸
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蕎
麦 

美
吉

「秋の有田セット」  1,100円
℡0955-46-2352

自
家
製
粉
の
手
打
新
そ
ば

と
、
旬
の
炊
込
み
ご
飯
の

味
と
香
り
を
お
楽
し
み
下

さ
い
。
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創
作
川
魚
料
理 

龍
泉
荘「鯉の洗いと炙り丼」  3,000円

℡0955-46-3617

こ
だ
わ
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の
特
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ダ
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召
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あ
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意
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て
お
り
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す
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【MAP 2-B】

ギ
ャ
ラ
リ
ー
有
田

「あじわい膳」  3,800円
 ℡0955-42-2952
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味
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を
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え
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す
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是
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賞
味
く
だ
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い
。

【MAP 2-D】

k
a
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a
n
e

「ありたぶたのハンバーグプレートランチ」2,000円
℡0955-42-3100
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。
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 ℡0955-46-5000
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【MAP 1-D】

川
魚
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理 

龍
水
亭

「鯉こく·うな重定食」  3,025円
 ℡0955-46-2155
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伝

の
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レ
で
手
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ま
し
た
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造
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作
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楽
し
み
下
さ
い
。

【MAP 2-A】

カ
フェ
れ
す
と
ら
ん 

こ
ぱ
ん「秋のこぱん膳」  1,540円

 ℡0955-43-2880

こ
ぱ
ん
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気
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と
と
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し
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だ
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い
。

【MAP 3-E】

ア
リ
タ
ポ
ー
セ
リ
ン
ラ
ボ
旗
艦
店

「佐賀県産牛肉のハヤシライス」 1,100円
 ℡0955-29-8079

佐
賀
県
産
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と
有
田
産
玉

ね
ぎ
を
た
っ
ぷ
り
使
い
ま

し
た
。
モ
ダ
ン
な
器
で
お

楽
し
み
下
さ
い
。

【MAP 4-C】

乃
利
陶
窯
そ
ば
処 

の
り
と
う「秋の新そばセット」  1,650円

【要予約】 ℡0955-43-2890

前
日
に
蕎
麦
の
実
を
製
粉

し
当
日
生
粉
打
ち
を
し
た

香
り
豊
か
な
十
割
そ
ば
で

す
。

【MAP 2-D】

キ
ッ
チ
ン 

グ
ラ
ン
マ「おくんちご膳」  1,500円

℡0955-43-5010

な
ん
が
わ
ら
陶
山
街
道
の

窯
元
10
軒
の
器
で
、
有
田

の
お
く
ん
ち
料
理
「
栗
入

り
赤
飯
と
煮
ご
み
」
を
ど

う
ぞ
。

【MAP 2-D】

日
本
料
理 

保
名

「錦秋天婦羅御膳」  2,500円
℡0955-42-2733

秋
の
味
覚
満
載
の
天
ぷ
ら
御

膳
で
す
。
新
鮮
な
お
刺
身
や

有
田
名
物
ご
ど
う
ふ
な
ど
、

美
し
い
器
と
上
品
な
味
を
お

楽
し
み
く
だ
さ
い
。

【MAP 2-D】

旬
鮮
酒
房 

蔵

「ありたどりの塩麴から揚げ膳DX」  1,650円
℡0955-41-0030

当
店
の
大
人
気
メ
ニ
ュ
ー

に
、
牛
陶
板
焼
き
を
プ
ラ

ス
し
た
特
別
メ
ニ
ュ
ー
で

す
。
お
腹
も
大
満
足
ま
ち

が
い
無
し
の
一
品
で
す
。

【MAP 4-E】

寿
司
割
烹 

呉
葉

「海鮮丼特盛」  1,650円
 ℡0955-42-2934

大
好
評
の
海
鮮
丼
を
メ
イ

ン
に
、
自
家
製
み
そ
汁
、

ホ
タ
テ
の
炙
り
焼
き
な
ど

の
料
理
が
堪
能
で
き
ま

す
。

【MAP 2-C】

B
i
s
t
r
o 

e
t 

v
i
n 

C
a
d
e
a
u

（
ビ
ス
ト
ロ 

エ 

ヴ
ァ
ン 

カ
ド
ゥ
ー
）「牛タンシチュー御膳」  2,750円

 ℡080-6403-3580

濃
厚
な
デ
ミ
グ
ラ
ス
で
８
時

間
ト
ロ
ト
ロ
に
煮
込
ん
だ
牛

タ
ン
と
、
秋
の
味
覚
を
添
え

た
カ
ド
ゥ
ー
の
牛
タ
ン
御
膳

を
お
楽
し
み
下
さ
い
。

【MAP 2-D】

う
な
ぎ
専
門
店 

味

「秋のうな丼セット（コーヒー·ごどうふ付）」2,640円
 ℡0955-42-4010

国
産
に
こ
だ
わ
っ
た
焼
き

た
て
の
う
な
ぎ
を
ご
堪
能

下
さ
い
。

※
焼
き
上
が
り
に
少
々
お

時
間
を
要
し
ま
す
。

【MAP 3-D】

和
食
処 

赤
絵

「ヘルシーボールステーキ丼」  1,300円
℡0955-42-5437

佐
賀
牛
と
地
元
の
野
菜
を
乗
せ

た
丼
で
す
。
「
し
ょ
う
ゆ
の

実
」
と
も
言
わ
れ
る
も
ろ
み
を

使
っ
た
特
製
ダ
レ
を
か
け
て
お

召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

【MAP 2-C】

 　
　
　
　

 

R
U
N.
ら
ん.
ラ
ン

「秋の限定まんぞくセット」  1,870円
℡0955-43-5087

隣
接
す
る
手
作
り
庭
園
の

紅
葉
を
眺
め
な
が
ら
、
陶

磁
器
ま
つ
り
限
定
の
オ
リ

ジ
ナ
ル
焼
カ
レ
ー
と
パ

フ
ェ
の
セ
ッ
ト
で
す
。

【MAP4-E】

駅
カ
フェ 

S
A
R
A
Y
A
M
A「KA黒糖タピオカドリンク」550円～600円

℡090-5069-2523（岩井）

も
っ
ち
も
ち
の
黒
糖
タ
ピ
オ
カ

ド
リ
ン
ク
は
、ミ
ル
ク
テ
ィ
ー
、

抹
茶
ラ
テ
、い
ち
ご
ラ
テ
、マ
ン

ゴ
ー
ラ
テ
、ほ
う
じ
茶
ラ
テ
の

５
種
類
か
ら
選
べ
ま
す
。

【MAP 5-C】 ［問］ 有田観光協会 ☎0955-43-2121

有田焼五膳が食べられるお店

全 店  ¥1,500 (税込)

お食事処 本陣
有田の魅力と
四季を感じる料理

【MAP 4-D】
 ☎0955-42-6433

すし料理専門店 亀井鮨
職人のこだわりと
技と愛情たっぷり

【MAP 3-D】
 ☎0955-43-2951

ハ
ー
ブ
＆

レ
ス
ト
ラ
ン
喫
茶

色絵椿蓮文大皿 肥前 有田1650年代
佐賀県立九州陶磁文化館
柴澤コレクション

［期　 間］ 10月24日（土）～11月29日（日）  
 10:30〜16:30  ※月曜休館(祝日の場合は翌日休館)

［観覧料］ 一般500円 高校生以下無料（15名以上の団体400円）
［問］（公財）今右衛門古陶磁美術館 ☎0955-42-5550 【MAP 4-C】

［期　 間］ 11月19日（木）～23日（月・祝） 13：30〜15：00
［コ ー ス］ 泉山磁石場・トンバイ塀・赤絵町など約1.5km歩きます。
［集合場所］ 泉山磁石場　【MAP ５-C】  ［料金］ 1,000円（コーヒーとお菓子付き）
［定　 員］ 各日10名(最小催行4名) ※3日前までの事前予約制  ※定員になり次第受付終了

［予約・問］ 有田観光協会 ☎0955-43-2121　

ありたさんぽ

エ
ト
ワ
ー
ル·

ホ
リ
エ℡0955-43-2203(有田店)/℡0955-23-1515(伊万里本店)

古
伊
万
里
の
豊
か
な
彩
り

と
お
い
し
さ
で
、
笑
顔
の

ひ
と
時
へ
と
誘
い
ま
す
。

【MAP 3-D】「オールド・イマリ」1個 300円

ガイドと共に

“ブラアリタ”

　 

キ
ャ
ッ
シ
ュ
レ
ス
対
応

※
税
込
表
示
価
格
　

ギャラリー有田
女性好みの
ヘルシー料理で勝負

【MAP 2-D】
 ☎0955-42-2952

レストランまるいし
洋食コック自慢の
ボリューム満点料理

【MAP 2-D】
 ☎0955-42-4680

　 柿右衛門窯

源右衛門窯

天狗谷窯（登り窯）
 有田ポーセリンパーク

焱の響演

※50音順

〜薪窯めぐり〜
まき  がま

2020年11/19（木）
OPEN予定

2021年
にスタート！

詳しくは！

Zoomを使った有田の観光オンラインガイドツアー


