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■JR・アクセス

博多駅

佐世保駅

地下鉄で約5分

バスで約30分

JR特急で約1時間20分

大村駅 早岐駅
JR特急で約15分JR快速で約50分

JR特急で約30分

JR特急で約40分
佐賀駅

大村駅から快速で早岐駅まで
(所要時間約50分)

早岐駅から特急で有田駅まで
(所要時間約15分)

博多駅から特急みどり(1時間に1本)で
有田駅まで(所要時間約1時間20分)

佐賀駅から特急みどり(1時間に1本)で
有田駅まで(所要時間約40分)
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■駐車場情報 11/20(水)～24(日)
オススメパーキング
情報はコチラ静

日本三大美肌の湯 嬉 野 温 泉

一般社団法人 嬉野温泉観光協会
嬉野市嬉野町大字下宿乙2202-55
TEL.0954-43-0137

【掲載写真】第3回「秋の有田」写真コンテスト受賞作品
最優秀賞：山口 大貴「彩」
優 秀 賞：末永 公子「木漏れ日とシルエット」
優 秀 賞：長浦 敏雄「風情」

佐賀県立九州陶磁文化館蔵
柴田夫妻コレクション
左 :「染付紅葉松竹梅文大皿」
右 :「色絵桜菊文菊花形皿」

約1,500個の磁器でできた幻想的な灯明
が彩る陶山神社の初詣。

平成25年12月31日(火)
会場:陶山神社 23:00～25:00

有田に春の訪れを告げる、有田焼で彩るひなまつり。

平成26年2月8日(土)～3月23日(日)
会場:有田町内各商店会･有田館 他

冬

春
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お問合せ:有田観光協会　TEL.0955-43-2121 ありたさんぽ 検　索←

A R I T A 季 節 の イ ベ ン ト 情 報

同時開催



すし料理専門店 亀井鮨
「秋の海鮮花ちらし御膳」 ¥1,980
0955-43-2951
当店一押し料理の魚介類と郷土料理を盛り込ん
だ秋のおもてなしこだわり御膳は最高!!手作り
のおぼろや江戸風玉子焼きは人気!!
（事前予約のおすすめ）

うなぎ専門店 味
「秋のうな丼セット」コーヒー付 ¥1,800
0955-42-4010
国産うなぎにこだわり真心を込めた焼き立ての
うなぎをご賞味下さい。
※焼き上がりに少々お時間がかかりますのでご
了承下さい。

ハーブ＆レストラン喫茶 Run.らん.ラン
「紅葉の秋限定まんぞくセット」￥1,680
0955-43-5087
各テレビ局で紹介された､当店だけのオリジナル
「ごどうふパフェ」とオリジナル焼カレーに､秋
の陶磁器まつり限定の佐賀牛特上カルビーをト
ッピングしたお得なセットです。※期間中は手作
りの庭園の紅葉を眺めながらお楽しみください。

カフェレストランこぱん
「秋のこぱん有田膳」 ¥1,050
0955-43-2880
有田にちなんだ小鉢を2品とメインにはこぱん
で1番人気のチーズインハンバーグをご用意し
ています。

福珠窯 かぜのかまえ
「秋の膳」 ￥2,100
0955-29-8108
秋らしいメニューをコースでお出しします。器
は､もちろん福珠窯のものを使用しています。食
と器のコーディネーションと風情のある民家で
のお食事をゆっくりとお楽しみ下さい。

※ご予約は前日午前中まで。
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町内26店舗のお食事処では有田名物ごどうふや郷土料理、地元の食材を盛り込んだメニューを特別にご用意しています。有田の秋の味覚をお楽しみください。

◯休月・木曜日 ◯休月曜【期間中無休】

◯休木曜【期間中無休】

◯休木曜日

まるいしレストラン
「スモークランチ」 ￥1,500
0955-42-4680
自家製のスモークを中心としたランチです。
手づくりケーキ、コーヒー付き。

創ギャラリーおおた 本店
「秋の有田焼カレーセット」¥2,100
0955-42-4275
全国駅弁ランキング№１に輝いた「有田焼カレ
ー」と自家製チーズケーキのセット。ギャラリ
ーもある店内で癒しの空間をお楽しみくださ
い。

ピザ・ヴォーノ
「季節の野菜ミックスピザ」￥1,000
090-3987-9716
トマトソースに季節の野菜などをトッピングし
て、モッツァレラチーズ・ゴーダチーズなどを
乗せたミックスピザです。

お食事処 本陣
「おくんち御膳」 ￥2,100
0955-42-6433
有田焼の器に盛った色とりどりの料理を目でも
舌でも味わって下さい。

寿司割烹 呉葉
「秋のいろどり御膳」 ￥2,500
0955-42-2934
秋の創作料理と自家製のみそ汁を有田焼のカウ
ンターでお楽しみください。

そば処のりとう＆うつわギャラリー
「生粉打ち玄そばセット」¥1,500
0955-43-2890
そばの実を前日製粉して当日生粉打ちでめんを
作り上げます。ギャラリーでのお買い物とそば
処でのお食事をごゆっくりとお楽しみ下さい。

(そばがきのデザート付)

うどん･そば大ちゃん
「野菜たっぷりにぎわいうどん」￥1,200
0955-42-3969
地元のいろいろな野菜と豚肉を使ったうどんで
す。つゆは多くの食物繊維を含んでいます。

レストラン究林登 くりんと

「イタリアンプレート」¥1,890
0955-46-5000

有田の素材を活かしたイタリアンをご賞味下さ
い。

小路庵 しゅうじあん

「おくんち御膳」 ￥1,500
090-1510-8056
秋の味覚いっぱいの行事食「おくんち御膳」を
ご賞味下さい。

旬魚季菜 やました
「秋彩菜ご膳」 ￥1,200
0955-46-3923
当店人気のワンプレート(お刺身、天ぷら付き)
に、TV・雑誌で話題の当店オリジナルごどう
ふドリアとところプリンがセットになった満足
ランチです。

そば美吉
「秋の有田セット」 ￥1,000
0955-46-2352
有田産の新そばと旬のたき込みごはんで味と香
りを楽しんでください。

日本料理 保名 ￥4,200
「江戸期･明治期の名品に盛る本格日本料理」
0955-42-2733
当店で展示販売している有田の古陶磁に地元食
材を使用した本格的日本料理を盛り付けまし
た。この機会に有田の歴史に触れてください。
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http://www.kurinto.jp/

お食事処 本陣
0955-42-6433
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写真はイメージです
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要予約

要予約

◯休火曜【期間中無休】

◯休不定休【期間中無休】

◯休不定休【期間中無休】◯休不定休【期間中無休】

◯休不定休【期間中無休】 ◯休不定休【期間中無休】 金･土･日限定営業【期間中無休】

◯休不定休【期間中無休】

◯休不定休【期間中無休】

◯休火曜【期間中無休】 ◯休水曜【期間中無休】 【期間中無休】

◯休金･土･日限定営業【期間中無休】

◯休不定休【期間中無休】

古式そば 大和
「有田の新蕎麦と御料理」￥1,890
0955-46-3170
地産地消の御料理とともに、十割で打つ有田町
産新蕎麦を辛めのつゆで堪能して下さい。

◯休火曜【期間中無休】

割烹 新松
「天然鯛かま焼付鯛茶コース」￥2,100
0955-43-3698
「2010食プロたちが選ぶ絶品お取り寄せ」に
選ばれた絶品コースです。

◯休月曜【期間中無休】

要予約

龍泉荘奥の院珈琲待夢 木もれ陽
「オニオングラタンスープセット」¥1,800
0955-41-2525
有田の玉ねぎをじっくり煮込んだスープは旨味
が凝縮された一品です。

MAP
2-B

◯休第2木曜【期間中無休】
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手づくりぱん 銀杏
「紫イモあんロールセット」￥500
0955-42-2039
山内町産紫イモあんをロールパンに仕上げまし
た。他にピザ、サンドイッチセットもご用意。店
舗と大公孫樹前で販売しています。期間中は店
舗でもお召し上がりいただけます。

◯休水･土･日【期間中無休】

ギャラリー有田
「伊万里牛ステーキな秋の膳」¥2,300
0955-42-2952
食欲の秋、伊万里牛ステーキをギャラリー有田
自家製ジャポネソースでお召し上がり下さい。
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【年中無休】
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韓国家庭料理・焼肉 トラジ
「プルコギ丼セット」 ￥1,200
0955-42-6934
季節の野菜と伊万里和牛が絶妙なハーモニー。
韓国を代表するプルコギを丼にしました。

◯休月曜【期間中無休】

～秋の企画展～
「公益財団法人認定記念 鍋島名品展」

10月3日(木)～12月15日(日)
□場 (財)今右衛門古陶磁美術館 □料 一般500円 高･中･小生無料 (※15名以上の団体400円)
□問 TEL0955-42-5550 (財)今右衛門古陶磁美術館

今右衛門窯
今右衛門古陶磁美術館

ガイドの案内で有田を楽しむ90分！
日本で最初に磁器の焼成に成功した有田焼の歴史や作品について、有田のベテラン
ガイドが説明しながらご案内します。これを聞けば、器を見る目が変わるはずです。

11月20日(水)～24日(日) □時 10:00～11:30 (90分間のご案内)
□場 佐賀県立九州陶磁文化館 □料 無料
※九州陶磁文化館へ案内時間の10分前までにご集合下さい。
□問 TEL0955-43-2121 有田観光協会

佐賀県立九州陶磁文化館
有田焼をはじめとする九州のやきもの専門の美術館です。
10月5日(土)～11月24日(日)
【期間中開催催事】会期中、毎週土曜日午後2時より学芸員が
見どころを解説するギャラリートークを行います。
10月 5日(土) ■古武雄茶会
10月 5日(土)～11月24日(日)

■武雄物産市in九陶～武雄物産館が出張店舗をオープン～
10月13日(日)・16日(水)

■有田皿山まつり、九陶巡行
10月20日(日) ■国重要無形民俗文化財・武雄の荒踊

あらおどり

（高瀬
こうぜ

荒踊保存会）
11月 3日(日) ■ジャズin九陶ナイト～ジャズとやきものと佐賀ん酒～
11月17日(日) ■古伊万里とチェンバロの出合い～悠久のバロックの響き～
□問 TEL0955-43-3681 佐賀県立九州陶磁文化館

特別展「江戸のモダニズム
古武雄 ～まぼろしの九州のやきもの～」

企画展「アジアが初めて出会った有田焼
-蒲生コレクションを中心に-」
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有田町歴史民俗資料館
東南アジアのカンボジアやインドネシアで蒐集された「蒲生コ
レクション」を中心に、アジアで発見された有田焼を展示しま
す。鎖国時代の有田焼とアジアの出会いから、アジアへ渡って
いった有田焼の旅路をたどります。
【期間中イベント】
■ギャラリートーク 1回目 10月 1日(火) □時 10:00～

2回目 11月23日(土) □時 13:00～
■夜間開館/紅葉ライトアップ
11月23日(土)･24日(日) □時18:00～20:00
□問 TEL0955-43-2678 有田町歴史民俗資料館
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◯休不定(夜は予約のみ)

すし料理専門店 亀井鮨
0955-43-2951

MAP
3-D ◯休不定(夜は予約のみ)

ギャラリー有田
0955-42-2952

MAP
2-D ◯休無休
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【問】有田観光協会 0955-43-2121
有田焼ご当地グルメ推進協議会

1,200円(税込)
この「のぼり」が目印

▼

有田焼五膳 検 索 ↑

和食処旬鮮酒房「蔵」
0955-41-0030
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まるいしレストラン
0955-42-4680

MAP
2-D

◯休不定

新鮮な海の幸森清
0955-46-2263

MAP
1-B ◯休不定

□時 9:00～11:00
□問 TEL0955-42-3101今右衛門窯

11月23日(土)

11月23日(土)

11月23日(土)
11～24日(日)

□時 9:00～16:00
□問 TEL0955-43-2267 柿右衛門窯

和食処 赤絵
「佐賀ステーキ牛 ヘルシーボール」
0955-42-5437
デザート、コーヒーor紅茶付 ￥1,380
単品（お吸い物付） ￥1,180
ライスの上に地元の野菜、佐賀牛ステーキなど
をのせました｡自家製のタレでご賞味下さい。
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◯休無休
コーヒー付

事前のご予約が
おすすめです!

MAP
4-C

□時 8:00～17:00
□問 TEL0955-42-4164 源右衛門窯
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窯焚き(18時間)すべて公開。薪入れ体験ができます。黒牟田新窯･古窯跡・
割竹式登り窯と連房式登り窯もご案内いたします。

□時 23(土)22:00～24日(日)16:00
□問 TEL0955-43-2215 しん窯
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年に1回焚く登り窯「谷窯」の見学。弊社バスにてご案内いたします。(山道徒歩0.5km登り有)

□問 TEL0955-46-3900 チャイナ･オン･ザ･パーク (担当:森永)

11月23日(土) □時 ①10時～11時 ②14時～15時
【募集受付】※定員:各10名様
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窯の見学は係がご案内いたします。

※50音順

窯焚風景をご自由にご覧いただけます。工房見学もできます。

薪窯焼成作業及び細工場、絵書座を一般公開いたします。

11月23日(土)

このマークのお店が目印→
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11月20日(水)～24日(日)
■町なかの窯元･ギャラリー･飲食店など60店舗参加で展開。
参加店･町内各案内所に「有田カフェマップ」を設置しています。
また、有田カフェスタンプラリーも開催！
秋の有田を楽しみながら、ゆったりカフェ巡りはいかがですか。
□問 TEL0955-43-2008 有田一番館

創作川魚料理龍泉荘
「鯉の洗いと鯉の炙り丼」¥2,850
0955-46-3617
名水で清めた鯉の洗いと新しい鯉の食べ方「鯉
の炙り丼」是非この機会に一度ご賞味下さい。
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【年中無休】

龍水亭
秋の味覚「どびん蒸し膳」¥2,700
0955-46-2155
名水でつくる松茸の土瓶蒸しと鯉の洗いに舌
鼓。紅葉とともに秋を感じてください。

◯休水曜日
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